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500 g Iz'c/fterjfanz
2Fn 1gef
1 Prise Dethlehen
100 mf rukiges Dfut
1 Piickelien IeﬁfuciﬁanJuﬁ
und 2009 Nostalgie

e Zoutaten miissen mit viel Licke vermischt und zu einem harmonischen
mjegofan verarbeitet werdon. Danack fisst man das Ganze eine Weile
mit r?:mnen,zw‘eg'jren bedeckt in fﬁ'&c/td jeﬁffenem Dchnee rukien
und trinkt Jofzmje etnen /fézj?en Gfiihwein am Kamin.
%n&cﬁﬂef?enf wird alles noch einmal. Jo:;yfz"iftg'jr vor dem &Jt
dor Familie ausqebreitet. Fs ist bosonders auf herzergreifende Geeschenke, |
eckere aber nicht zu zez’taufwﬁnd;je c5Jaezﬁfen und etne kreative %rﬁez’t&vertez’funj Zu achten.
Wikrend die anderen sich wum ihre z;%nu/eiaunjen Kiimmern,
je/fen Sie ins Dad und ve;féz'nern ihiren Lieben die trbeit mit ifivem
umwerfenden Fussehen. Dei dor - felgenden %rzierunj kénnen
Dterne, 36/:79?}%11 und’ {,ujefn verwendet werden. q’fﬁengjer ist dabet ?ﬁ mehr.
Lrum Schluss bestiuben die alles mit Gliick und Trieden.
3tz'mmunj&vof/é az‘:w‘z'ku und sentimentale fn’nnerunjen runden ihr ‘Werk. Jomﬁkut ab.
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